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 งานวิจัยฉบับนี้สำเร็จลงได้ด้วยดี ผู้จัดทำได้ทำด้วยความมานะพยายาม และสำเร็จได้ด้วยดี
เนื่องจากได้รับความกรุณาเป็นอย่างสูงจากอาจารย์มายมูเน๊าะ มิดคาดี อาจารย์ที่ปรึกษา ที่กรุณาให้คำแนะนำ 
ปรึกษา ตลอดจนปรับปรุงแก้ไขข้อบกพร่องต่างๆ ในการทำวิจัยตั้งแต่ต้น ตลอดจนเสร็จสมบูรณ์  
ขอกราบขอบพระคุณเป็นอย่างสูง  
 ขอขอบพระคุณ อาจารย์อนุสรณ์ ช่วยทอง อาจารย์ที่ปรึกษาร่วม ที่คอยให้ความรู้  และ
แนวคดิต่างๆ มาใช้ในการทำงานวิจัยจนบรรลุผลสำเร็จ 
 สำหรับความสำเร็จในครั้งนี้ จะเกิดขึ้นมิได้เลยหากผู้วิจัยขาดความรักความเข้าใจ และ
การสนับสนุนจากครอบครัว ขอขอบพระคุณบิดาและมารดา รวมถึงสมาชิกในครอบครัวทุกคน  
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บทคัดย่อ 

 
 ปัญหาที ่ส่งผลต่ออุตสาหกรรมกุ ้งของประเทศไทยในปัจจุบัน คือ ผลผลิตลดลง กุ ้งโตช้า  
เกิดภาวะกุ ้งขาดตลาด การทดลองครั ้งนี้ มีวัตถุประสงค์เพื ่อศึกษาผลของการเสริมสารสกัดขมิ้นชัน  
ดอกและยอดแค และกล้วยน้ำว้า ในอาหารสำเร็จรูป ที่มีต่ออัตราการเจริญเติบโต และอัตราการรอดตาย
ของกุ ้งขาวแวนนาไม (Penaeus vannamei) วางแผนการทดลองแบบสุ ่มสมบูรณ์ (CRD) แบ่งเป็น  
4 ชุดการทดลองๆ ละ 3 ซ้ำ ชุดการทดลองที ่ 1 อาหารสำเร็จรูปไม่เสริมสารสกัดสมุนไพร (ชุดควบคุม)  
ชุดการทดลองที่ 2 อาหารสำเร็จรูปเสริมสารสกัดขมิ้นชัน ชุดการทดลองที่ 3 อาหารสำเร็จรูปเสริมสารสกัด
ดอกและยอดแค ชุดการทดลองที่ 4 อาหารสำเร็จรูปเสริมสารสกัดกล้วยน้ำว้า โดยชุดการทดลองที่ 2, 3 
และ 4 เสริมสารสกัด 10 มิลลิลิตรต่ออาหารสำเร็จรูป 1 กิโลกรัม ทำการทดลองเลี้ยงกุ้งขาวแวนนาไม 
ระยะ PL 12 ทดลองในถังไฟเบอร์ขนาด 200 ลิตร ปริมาตรน้ำ 150 ลิตร ระยะเวลา 30 วัน ผลการทดลอง พบว่า 
น้ำหนักเฉลี่ยที่เพิ่มขึ้น และอัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวันของชุดการทดลองที่ไม่เสริมสารสกัดสมุนไพร  
มีค่ามากที่สุด คือ 3.15±0.009 กรัม และ 0.1049±0.0003 กรัมต่อวัน ตามลำดับ ความยาวเฉลี่ยที่เพิ่มขึ้น 
และอัตราการรอดตายของชุดการทดลองที่เสริมสารสกัดกล้วยน้ำว้า 10 มิลลิลิตรต่ออาหารสำเร็จรูป  
1 กิโลกรัม มีค่ามากที ่สุด คือ 3.59±0.026 เซนติเมตร และ 75.78±0.67 เปอร์เซ็นต์ ตามลำดับ  
โดยทุกชุดการทดลองไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P>0.05) ส่วนอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นเนื้อ
ของชุดควบคุมท่ีไม่เสริมสารสกัด มีค่าต่ำท่ีสุด คือ 1.67±0.0012 และมีความแตกต่างกันกับชุดการทดลองอื่น
ท่ีเสริมสารสกัดอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P<0.05) ดังนั้น สรุปได้ว่า การเสริมสารสกัดขมิน้ชัน ดอกและยอดแค 
และกล้วยน้ำว้า 10 มิลลิลิตรต่ออาหารสำเร็จรูป 1 กิโลกรัม ไม่มีผลต่ออัตราการเจริญเติบโต และอัตราการรอดตาย
ของกุ้งขาวแวนนาไม (Penaeus vannamei) ระยะ PL 12 
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สารบัญตาราง 
 
ตารางท่ี  หน้า 
 
 1 ตารางแสดงผลการวิเคราะห์ทางสถิติของน้ำหนักเฉลี่ยที่เพ่ิมขึ้น 32 
 และความยาวเฉลี่ยที่เพ่ิมข้ึนของกุ้งขาวแวนนาไม  
 ที่ให้อาหารสำเร็จรูปเสริมสารสกัดสมุนไพรที่แตกต่างกัน 

2 ตารางแสดงผลการวิเคราะห์ทางสถิติของอัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวัน  33      
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   ที่ให้อาหารสำเร็จรูปเสริมสารสกัดสมุนไพรที่แตกต่างกัน เป็นระยะเวลา 30 วัน 
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สารบัญภาพ 
 

ภาพที่                   หน้า 
 
   1 ขม้ินชัน (Curcuma longa L.)       12 
   2 ดอกแค (Sesbania grandiflora L.)      15 
   3 กล้วยน้ำว้า (Musa sapientum L.)       17 
   4 กุ้งขาวแวนนาไม (Penaeus vannamei)      20 
   5 วงจรชีวิต และการสืบพันธุ์ของกุ้งขาวแวนนาไม     22 
   
 



บทนำ 
 

ที่มาและความสำคัญ 
 
 ปัจจุบันการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำของประเทศไทยได้มีการมุ่งเน้นเพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพของผลผลิต 
ซึ่งในปัจจุบันจำนวนประชากรของโลกได้เพิ่มขึ้นอย่างรวดเร็ว ทำให้มีความต้องการผลิตอาหารเพิ่มข้ึน 
เพ่ือให้เพียงพอกับความต้องการบริโภคของประชากร ซึ่งการเพาะเลี้ยงกุ้งเป็นอีกวิธีหนึ่งในการเพิ่มอาหาร
ทางด้านโปรตีนเพื่อเลี้ยงประชากรโลก อุตสาหกรรมการเลี้ยงกุ้งของประเทศไทย สามารถทำรายได้
เข้าประเทศปีละหลายหมื่นล้านบาท โดยปี พ.ศ. 2560 ประเทศไทยมีการส่งออกกุ้งทะเลในปริมาณ 
359,697 ตัน เพ่ิมขึ้นจากปี พ.ศ. 2559 และนำเงินเข้าสู่ประเทศประมาณ 61,851 ล้านบาท ประเทศผู้ซื้อ
ที่สำคัญของไทย ได้แก่ สหรัฐอเมริกา ญี่ปุ่น สหภาพยุโรป และอีกหลายประเทศในภูมิภาคเอเชีย  
โดยผลิตภัณฑ์กุ้งที่ส่งออกเกือบทั้งหมดจะเป็นกุ้งขาวแวนนาไม (Penaeus vannamei) ซึ่งกรมประมง
ได้อนุญาตให้มีการนำเข้ามาเลี้ยงในประเทศไทย ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2545 และมีการขยายตัวด้านการเลี้ยง 
อย่างรวดเร็ว จนกระทั่งปัจจุบันเกษตรกรผู้เลี้ยงกุ้งส่วนใหญ่เปลี่ยนจากการเลี้ยงกุ้งกุลาดำมาเลี้ยง  
กุ้งขาวแวนนาไม เนื่องจากกุ้งขาวแวนนาไมนั้น เป็นกุ้งที่ได้รับการพัฒนาสายพันธุ์มาอย่างต่อเนื่อง 
และเป็นเวลานาน ทำให้กุ้งเลี ้ยงง่าย เจริญเติบโตเร็ว มีขนาดที่สม่ำเสมอ และสามารถนำมาเลี ้ยง 
ในอัตราความหนาแน่นสูงได้ แต่ในการเลี้ยงกุ้งขาวแวนนาไมอย่างหนาแน่น และติดต่อกันเป็นเวลานาน 
ส่งผลทำให้กุ้งมีความอ่อนแอ ไวต่อการเป็นโรค เจริญเติบโตช้า มีขนาดเล็กลง เกิดภาวะกุ้งขาดตลาด 
ส่งผลกระทบต่ออุตสาหกรรมกุ้งมาก ทั้งต่อเกษตรกร อุตสาหกรรมส่งออก และมีผลกระทบทางเศรษฐกิจ 
ส่งผลให้ผู้นำเข้าเริ่มหากุ้งจากประเทศอื่นมาทดแทน และทำให้ผู้เลี้ยงไม่มีความมั่นใจในการลงกุ้งเลี้ยง 
โดยโรคที่เกิดกับกุ้งขาวแวนนาไม คือ โรคตัวแดงดวงขาว โรคขี้ขาว โรค EMS มีผลทำให้การกินอาหาร
ของกุ้งลดลง ประมาณ 30 ถึง 50 เปอร์เซ็นต์ ส่งผลกับการเจริญเติบโตของกุ้ง และอาหารที่เหลือ
เนื่องจากกุ้งกินไม่หมด ทำให้ปริมาณแอมโมเนียสูงขึ้น เกิดปัญหาต่อสุขภาพกุ้ง และอาจทำให้กุ้งตายได้ 
(วิศณุ บุญญาวิวัฒน์, 2556 อ้างโดย ชัยวุฒิ สุดคงทอง, 2560) ในการแก้ปัญหาผลผลิตการเจริญเติบโต 
และโรคกุ้ง มีการใช้ยาปฏิชีวนะ และสารเคมีที่ไม่ถูกต้องเหมาะสม ส่งผลกระทบต่อการกินอาหาร  
และระบบภูมิคุ้มกันของกุ้ง ทำให้กุ้งมีความอ่อนแอ ไวต่อการเป็นโรค และกุ้งมีขนาดเล็กลงอย่างเห็นได้ชัด 
จึงได้มีการใช้สารจากธรรมชาติ อาทิเช่น สมุนไพรที ่มีสรรพคุณทางยาแทนการใช้ยาปฏิชีวนะ  
และสารเคมี มาใช้ในด้านการเสริมอาหารสัตว์น้ำ โดยเฉพาะกุ้งขาวแวนนาไม เพ่ือให้ระบบการกินอาหาร 
และการย่อยอาหารของกุ้งขาวแวนนาไมดีขึ้น กระตุ้นการเจริญเติบโต และเสริมสร้างภูมิคุ้มกันในสัตว์น้ำ  
โดยผสมในอาหารให้กิน ซึ่งจากการทดลองใช้พืชสมุนไพรเสริมในอาหารสัตว์ เช่น กุ้ง ไก่ และสุกร 
ได้ผลเป็นอย่างดี  
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 พืชสมุนไพรมีสรรพคุณหลากหลาย เช่น เป็นสารเสริมอาหารเพื่อกระตุ้นความอยากอาหาร 
เพิ่มการเจริญเติบโต กระตุ้นระบบภูมิคุ้มกัน ทำให้สัตว์น้ำมีอัตราการรอดตายเพิ่มขึ้น และทำให้ผลผลิต 
ที่ได้จากการเลี้ยงต้านทานเชื้อก่อโรค ลดความเครียด และทำให้สัตว์น้ำมีคุณภาพดี ในปัจจุบัน 
ได้มีการนำสมุนไพรมาสกัด เพ่ือใช้แทนยาปฏิชีวนะ และสารเคมีในการรักษา และยังช่วยให้ระบบการกิน 
การย่อยอาหารของกุ้งขาวแวนนาไมดีขึ้น กระตุ้นการเจริญเติบโต และเสริมสร้างภูมิคุ้มกันในสัตว์น้ำ  
ลดสารตกค้างได้ทั้งในพ้ืนบ่อและตัวกุ้งได้ ซึ่งได้มีงานวิจัยหลายเรื่องสามารถยืนยันได้ว่า สมุนไพรไทย 
หลากหลายชนิดนั้น สามารถนำมาเสริมในอาหารสัตว์น้ำ เพื่อช่วยกระตุ้นความอยากอาหาร  
เพิ่มประสิทธิภาพของเอนไซม์ ในการย่อยอาหารสัตว์น้ำ กระตุ้นระบบภูมิคุ้มกันทั้งแบบจำเพาะ
และไม่จำเพาะ ทำให้สัตว์น้ำสามารถรับมือกับเชื้อโรคต่างๆ ได้  และลดความเครียด ทำให้สัตว์น้ำ 
มีคุณภาพดี เช่น กระเทียม ฟ้าทะลายโจร ขมิ้นชัน น้ำนมราชสีห์ กล้วยน้ำว้า กวาวเครือขาว ดอกแค 
ขิง หอมใหญ่ ต้นครอบจักรวาล ลูกใต้ใบ พญายอ บอระเพ็ด และใบชะคราม เป็นต้น ซึ่งผลเหล่านี้ 
อาจสืบเนื ่องมาจากสารเคมี หรือสารอนุพันธ์ของพืชสมุนไพรที่มีส่วนประกอบของอัลคาลอยด์  
สเตียรอยด์ ฟีนอลลิก แทนนิน เทอร์พีนอยด์ ซาโปนิน ไกโคไซด์ และฟลาโวนอยด์ (วารสาร
วิทยาศาสตร์บูรพา, 2563) ซึ่งในการนำพืชสมุนไพรมาเสริมในอาหารสัตว์จะใช้ได้ทั ้งในรูปแบบสด  
แบบแห้ง หรือในรูปแบบสารสกัด และเมื่อเทียบกับสมุนไพรแบบสดแล้ว การใช้สารสกัดสมุนไพร 
จะมีความเข้มข้นมากกว่า ทำให้ทั ่วโลกให้ความสนใจเกี ่ยวกับการใช้สารสกัดจากพืชสมุนไพร  
โดยนำสมุนไพรเหล่านี ้มาสกัด และนำมาผสมลงในอาหารให้สัตว์น้ำกิน  ทำให้มีการเจริญเติบโต  
และอัตราการรอดตายสูงขึ้น สำหรับสมุนไพรที่หาได้ง่ายในท้องถิ่น และทั่วทุกภาคของประเทศไทย 
ยกตัวอย่างเช่น ขมิ้นชัน ดอกแค และกล้วยน้ำว้า โดยขมิ้นชัน (Curcuma longa L.) จัดอยู่ในวงศ์ขิง 
Zingiberaceae เป็นพืชล้มลุกที่จัดอยู ่ในตระกูลขิง มีเหง้าอยู ่ใต้ดิน อุดมไปด้วยวิตามิน และแร่ธาตุ 
เช่น วิตามินเอ วิตามินบี 1 วิตามินบี 2 วิตามินบี 3 วิตามินซี วิตามินอี แคลเซียม ฟอสฟอรัส เหล็ก 
เกลือแร่ต่างๆ รวมถึงเส้นใย คาร์โบไฮเดรต และโปรตีน นอกจากนี้ ในขมิ้นชันยังมีสารกลุ่มเคอร์คูมินอยด์ 
(curcuminoids) ประกอบด้วย เคอร์คูมิน (curcumin) น้ำมันระเหยง่าย (volatile oil) มีสีเหลืองอ่อน 
สารหลัก คือ เทอร์เมอโรน turmerone 60 เปอร์เซ็นต์ ซิงจิเบอรีน zingiberene 25 เปอร์เซ็นต์ 
borneol 1 เปอร ์ เซ ็นต์  camphene 8  เปอร ์ เซ ็นต์  ciniole, sabinene และ phellandrene  
ดอกแค (Sesbania grandiflora L.) จัดอยู่ในวงศ์ถั่ว Fabaceae จัดเป็นไม้ยืนต้นขนาดเล็กถึงขนาดกลาง 
ในดอกแคมีสารสำคัญหลายชนิด เช่น flavonoid, tannin, triterpenoid saponin, quercetin, rutin 

canavanine, kaempfero, anthocyanin, caffeic acid และ α – glucosidase และกล้วยน้ำว ้า (Musa 
sapientum L.) เป็นผลไม้ที ่อยู่ ในวงศ์ Musaceae จัดเป็นไม้ล ้มลุก มีพลังงาน 122 กิโลแคลอรี่ 
โปรตีน 1.2 กรัม ไนอาซิน 0.6 มิลลิกรัม วิตามินซี 4.0 มิลลิกรัม คาร์โบไฮเดรต 26.1 กรัม แคลเซียม  
12.0 มิลลิกรัม ไขมัน 0.3 กรัม ฟอสฟอรัส 32.0 มิลลิกรัม วิตามินบี 1 0.03 มิลลิกรัม น้ำ 7.6 กรัม 
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กรดอะมิโน อาร์จินิน และฮีสติดิน โดยวิธีการสกัดสารจากขมิ้นชัน ดอกและยอดแค และกล้วยน้ำว้า  
ใช้วิธีการสกัดสารด้วยเอทิลแอลกอฮอล์ 95 เปอร์เซ็นต์ แล้วนำมาสเปรย์บนอาหารสำเร็จรูป 
 ดังนั้น ผู้วิจัยที่กำลังศึกษาในระดับปริญญาตรี สาขาวิชาเทคโนโลยีเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ ได้มีแนวคิด
ที่จะศึกษาโดยการนำสารสกัดสมุนไพรทั้ง 3 ชนิด ได้แก่ ขมิ้นชัน ดอกและยอดแค และกล้วยน้ำว้า  
ทีม่ีส่วนช่วยในเรื่องระบบทางเดินอาหาร กระตุ้นความอยากกินอาหารของสัตว์น้ำ กระตุ้นระบบภูมิคุ้มกัน 
ซึ่งจะส่งผลต่ออัตราการเจริญเติบโต และอัตราการรอดตาย โดยการนำมาเสริมในอาหารสำเร็จรูป 
ที่มีผลต่ออัตราการเจริญเติบโต และอัตราการรอดตายของกุ้งขาวแวนนาไม (Penaeus vannamei)  
ซึ่งคาดว่าจะเกิดประโยชน์ สามารถเพ่ิมทางเลือกให้แก่เกษตรกร และผู้ที่สนใจ สามารถนำไปประยุกต์ใช้
เพ่ือลดการใช้ยาปฏิชีวนะในการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำต่อไป 
 
วัตถุประสงค์ 
 
 เพื่อศึกษาผลของการเสริมสารสกัดขมิ้นชัน ดอกและยอดแค และกล้วยน้ำว้า ในอาหารสำเร็จรูป 
ที่มีต่ออัตราการเจริญเติบโต และอัตราการรอดตายของกุ้งขาวแวนนาไม (Penaeus vannamei) 

 



ผลและวิจารณ์ผลการทดลอง 
 

ผลการทดลอง 
  

การศึกษาผลของการเสริมสารสกัดขม้ินชัน ดอกและยอดแค และกล้วยน้ำว้า ในอาหารสำเร็จรู ป 
ที่มีต่ออัตราการเจริญเติบโต และอัตราการรอดตายของกุ้งขาวแวนนาไม (Penaeus vannamei )  
ใช้ลูกกุ้งระยะ PL 12 โดยแบ่งเป็น 4 ชุดการทดลอง แต่ละชุดการทดลองมี 3 ซ้ำ ชุดการทดลองที่ 1 
อาหารสำเร็จรูปไม่เสริมสารสกัดสมุนไพร (ชุดควบคุม) ชุดการทดลองที่ 2 อาหารสำเร็จรูปเสริมสารสกัดขม้ินชัน  
ชุดการทดลองที่ 3 อาหารสำเร็จรูปเสริมสารสกัดดอกและยอดแค และชุดการทดลองที่ 4 อาหารสำเร็จรปู
เสริมสารสกัดกล้วยน้ำว้า โดยชุดการทดลองที่ 2, 3 และ 4 เสริมสารสกัด 10 มิลลิลิตรต่ออาหารสำเร็จรปู 
1 กิโลกรัม ทำการทดลองเป็นระยะเวลา 30 วัน มีผลการศึกษา ดังนี้ 

 
1. การเจริญเติบโต 
 
   1.1 น้ำหนักและความยาว 

 
ตารางที่ 1 แสดงผลการวิเคราะห์ทางสถิติของน้ำหนักเฉลี่ยที่เพ่ิมขึ้น และความยาวเฉลี่ยที่ เ พ่ิมขึ้น  

  ของกุ้งขาวแวนนาไม ที่ให้อาหารสำเร็จรูปเสริมสารสกัดสมุนไพรที่แตกต่างกัน 
 
                       น้ำหนักเฉลี่ยที่เพ่ิมขึ้น            ความยาวเฉลี่ยที่เพ่ิมขึ้น 
               ชุดการทดลองที่                                    (กรัม)      (เซนติเมตร)             
                             

 1. อาหารสำเร็จรูป (ชุดควบคุม)    3.15±0.009       3.55±0.031              
 2. เสริมสารสกัดขม้ินชัน    3.14±0.002       3.57±0.020 
 3. เสริมสารสกัดดอกและยอดแค   3.14±0.007       3.56±0.023 
 4. เสริมสารสกัดกล้วยน้ำว้า    3.13±0.024      3.59±0.013 
 โดยชุดการทดลองที่ 2, 3 และ 4 เสริมสารสกัด 10 มิลลิลิตรต่ออาหารสำเร็จรูป 1 กิโลกรัม  
                       ผลการวิเคราะห์        0.46            0.18 
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 จากตารางที่ 1 พบว่า น้ำหนักเฉลี่ยที่เพ่ิมขึ้นของชุดการทดลองที่ 1 มีค่ามากที่สุด เท่ากับ 3.15 กรัม
รองลงมา คือ ชุดการทดลองที่ 2 ซ่ึงมีค่าเท่ากันกับชุดการทดลองที่ 3 เท่ากับ 3.14 กรัม และชุดการทดลองที่ 4 
มีค่าน้อยที่สุด เท่ากับ 3.13 กรัม  

 ความยาวเฉลี่ยที่เพ่ิมขึ้นของชุดการทดลองที่ 4 มีค่ามากที่สุด เท่ากับ 3.59 เซนติเมตร รองลงมา 
คือ ชุดการทดลองที่ 2, 3 และ 1 เท่ากับ 3.57, 3.56 และ 3.55 เซนติเมตร ตามลำดับ 
 ผลการวิเคราะห์ทางสถิติ พบว่า น้ำหนักเฉลี่ยที่เพ่ิมขึ้นของชุดการทดลองที่ 1, 2, 3 และ 4  
ไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P>0.05) 
 ความยาวเฉลี่ยที่ เพ่ิมขึ้นของชุดการทดลองที่ 1, 2, 3 และ 4 ไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยสำคัญ
ทางสถิติ (P>0.05)  

 
   1.2) อัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวัน 

 
ตารางที่ 2 แสดงผลการวิเคราะห์ทางสถิติของอัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวันของกุ้งขาวแวนนา ไม  
  ทีใ่ห้อาหารสำเร็จรูปเสริมสารสกัดสมุนไพรที่แตกต่างกัน 
 
     อัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวัน 

 ชุดการทดลองที่     (กรัมต่อวัน) 

 
   1. อาหารสำเร็จรูป (ชุดควบคุม)   0.1049±0.0003 
   2. เสริมสารสกัดขม้ินชัน                         0.1045±0.0001 
   3. เสริมสารสกัดดอกและยอดแค               0.1047±0.0002 
   4. เสริมสารสกัดกล้วยน้ำว้า                     0.1043±0.0008 
   โดยชุดการทดลองที่ 2, 3 และ 4 เสริมสารสกัด 10 มิลลิลิตรต่ออาหารสำเร็จรูป 1 กิโลกรัม 
 ผลการวิเคราะห์           0.48 
 
 จากตารางที่ 2 พบว่า อัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวันของชุดการทดลองที่ 1 มีค่ามากที่สุ ด 
เท่ากับ 0.1049 กรัมต่อวัน รองลงมา คือ ชุดการทดลองที่ 3, 2  และ 4 มีค่าเท่ากับ  0.1047, 0.1045 
และ 0.1043 กรัมต่อวนั ตามลำดับ 
 ผลการวิเคราะห์ทางสถิติ พบว่า อัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวันของชุดการทดลองที่ 1, 2, 
3 และ 4 ไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P>0.05)  
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 2. อัตราการรอดตาย 
 
ตารางที่ 3 แสดงผลการวิเคราะห์ทางสถิติของอัตราการรอดตายของกุ้งขาวแวนนาไม ทีใ่ห้อาหารสำเรจ็รปู

เสริมสารสกัดสมุนไพรที่แตกต่างกัน 
 
 ชุดการทดลองที่                           อัตราการรอดตาย             
                                                      (เปอร์เซ็นต์) 
                
     1. อาหารสำเร็จรูป (ชุดควบคุม)                     75.77±0.47 
     2. เสริมสารสกัดขม้ินชัน                              75.69±0.34 
     3. เสริมสารสกัดดอกและยอดแค                    75.73±0.70 
     4. เสริมสารสกัดกล้วยน้ำว้า                          75.78±0.67 
   โดยชุดการทดลองที่ 2, 3 และ 4 เสริมสารสกัด 10 มิลลิลิตรต่ออาหารสำเร็จรูป 1 กิโลกรัม 
            ผลการวิเคราะห์                                     0.99 

  
 จากตารางที่  3 พบว่า อัตราการรอดตายของชุดการทดลองที ่  4 มีค่ามากที ่สุด เท่ากับ  
75 .78 เปอร ์เซ ็นต์ รองลงมา  คือ ช ุดการทดลองที ่  1, 3  และ 2 เท่ากับ 75 .77, 75.73 และ  
75.69 เปอร์เซ็นต์ ตามลำดับ 
 ผลการวิเคราะห์ทางสถิติ พบว่า อัตราการรอดตายของชุดการทดลองที่  1 , 2 , 3 และ 4  
ไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P>0.05)     
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 3. อัตราการเปล่ียนอาหารเป็นเน้ือ 
 
ตารางที่ 4 แสดงผลการวิเคราะห์ทางสถิติของอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นเนื้อของกุ้งขาวแวนนาไม  

ที่ให้อาหารสำเร็จรูปเสริมสารสกัดสมุนไพรที่แตกต่างกัน 
 
 ชุดการทดลองที่           อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นเนื้อ 
   
         1. อาหารสำเร็จรปู (ชุดควบคุม)           1.67±0.0012a 

         2. เสริมสารสกัดขม้ินชัน             1.69±0.0010b 

         3. เสริมสารสกัดดอกและยอดแค                    1.71±0.0003c 

         4. เสริมสารสกัดกล้วยน้ำว้า                 1.71±0.0006c                    
         โดยชุดการทดลองที่ 2 , 3 และ 4 เสริมสารสกัด 10 มิลลิลิตรต่ออาหารสำเร็จรูป 1 กิโลกรัม 
      ผลการวิเคราะห์     0.00 
หมายเหตุ ค่าเฉลี่ยที่มีตัวอักษรแตกต่างกันในแนวต้ัง มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P<0.05) 
 
 จากตารางที่ 4 พบว่า อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นเนื้อของชุดการทดลองที่ 1 มีค่าต่ำที่สุด  
และดีที่สุด เท่ากับ 1.67 ชุดการทดลองที่ 3 และ 4 มีค่าเท่ากันและมากที่สุด เท่ากับ 1.71 รองลงมา คือ 
ชุดการทดลองที่ 2 เท่ากับ 1.69 
 ผลการวิเคราะห์ทางสถิติ พบว่า อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นเนื้อของชุดการทดลองที่ 1  

(ชุดควบคุม) มีความแตกต่างจากชุดการทดลองที่ 2, 3 และ 4 อย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P<0.05)  

ชุดการทดลองที่  2  มีความแตกต่างจากชุดการทดลองที่  1 , 3 และ 4 อย ่างมีน ัยสำคัญทางสถิติ 

(P<0.05) ส่วนชุดการทดลองที่ 3 และ 4 ไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P>0.05) 
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  4. คุณภาพน้ำ 
 
  ตารางที่ 5 แสดงค่าเฉลี่ยของคุณภาพน้ำที่เลี้ยงของกุ้งขาวแวนนาไม ที่ให้อาหารสำเร็จรูปเสริมสารสกัดสมุนไพรที่แตกต่างกัน เป็นระยะเวลา 30 วัน 
   
                    ชุดการทดลองที่                         DO        pH        Temperature Alkalinity Salinity         Ammonia Nitrite 
                (ppm)                 (Cº)    (ppm)   (ppt)   (ppm)  (ppm) 
 
       1. อาหารสำเร็จรูป (ชุดควบคุม)         5.42        8.2    27  215.33              15      0.047  0.264 
       2. เสริมสารสกัดขม้ินชัน   5.24        8.2    27  215.33              15  0.050  0.273 
       3. เสริมสารสกัดดอกและยอดแค  5.36        8.2    27  215.33              15  0.055  0.267 
       4. เสริมสารสกัดกล้วยน้ำว้า   5.38        8.2    27  215.33              15  0.049  0.263 
 
 
  จากตารางที่ 5 พบว่า มีค่าเฉลี่ยของคุณภาพน้ำ ได้แก่ ออกซิเจนละลายในน้ำ (DO) ของชุดการทดลองที่ 1, 2, 3 และ 4 เท่ากับ 5.42, 

5.24 , 5.36 และ 5.38 พีพีเอ็ม ตามลำดับ ความเป็นกรด - ด่าง (pH) มีค่าเท่ากัน เท่ากับ 8.2 อุณหภูมิ (Temperature) มีค่าเท่ากัน เท่ากับ  
27 องศาเซลเซียส ความเป็นด่าง (Alkalinity) มีค่าเท่ากัน เท่ากับ 215.33 พีพีเอ็ม ค่าความเค็ม (Salinity) มีค่าเท่ากัน เท่ากับ 15 พีพีท ี ค่าแอมโมเนีย 
(Ammonia) มีค่า เท่ากับ 0.047, 0.050, 0.055 และ 0.049 พีพีเอ็ม ตามลำดับ ค่าไนไตรท์ (Nitrite) มีค่า เท่ากับ 0.264, 0.273 , 0.267 และ  
0.263 พีพีเอ็ม ตามลำดับ  
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วิจารณ์ผลการทดลอง 
 
 การศึกษาผลการเสริมสารสกัดขม้ินชัน ดอกและยอดแค และกล้วยน้ำว้า ในอาหารสำเร็จรูป
ที่มีผลต่ออัตราการเจริญเติบโต และอัตราการรอดตายของกุ้งขาวแวนนาไม (Penaeus vannamei ) 
พบว่า น้ำหนักเฉลี่ยที่เพ่ิมขึ้น และอัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวันของชุดการทดลองที่ไม่เสริมสารสกัดสมุนไพร  
มีค่ามากที่สุด ความยาวเฉลี่ยที่ เพ่ิมขึ้น และอัตราการรอดตายของชุดการทดลองที่เ สริ มสารสกัด  
กล้วยน้ำว้า 10 มิลลิลิตรต่ออาหารสำเร็จรูป 1 กิโลกรัม มีค่ามากที่สุด โดยน้ำหนักเฉลี่ยที่ เ พ่ิมขึ้น   
อัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวัน ความยาวเฉลี่ยที่เพ่ิมขึ้น และอัตราการรอดตาย ของทุกชุดการทดลอง 
ไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P>0.05) เนื่องจากนิสัยการกินอาหารของกุ้งกินอาหารชา้ 
อาจจะทำให้สารสกัดขม้ินชัน ดอกและยอดแค และกล้วยน้ำว้า ที่เสริมลงในอาหาร เกิดการละลาย  
ไปกับน้ำ ซ่ึงสอดคล้องกับกิตติมา วานิชกูล และคณะ (2550) ที่ศึกษาผลของการใช้สารสกัดสมุนไพร
ขม้ินชัน ในการเลี้ยงกุ้งกุลาดำ มีวัตถุประสงค์เพ่ือเป็นทางเลือกในการทดแทนการ ใช้ ยาปฎิชี วนะ  
ในการควบคุมเชื้อแบคทีเรียก่อโรค และใช้เป็นสารเสริมสุขภาพในการเลี้ยงกุ้งกุลาดำ พบว่า กุ้งกุลาดำ  
ที่ได้รับอาหารผสมสารสกัดขม้ินชันของทุกชุดทดลอง ไม่มีผลต่ออัตราการรอดตายอย่า ง มีนัยสำ คัญ
ทางสถิติ (P>0.05) แตกต่างกับนูรีซัน อิบรอเฮง และคณะ (2562) ทีศึ่กษาผลของการเสริมขม้ินชันในอาหาร  
ต่อการเจริญเติบโต และอัตราการรอดตายของปลาสอด พบว่า อาหารสำเร็จรูปเสริมขม้ินชัน 10 กรัม  
มีความเหมาะสมต่อการเจริญเติบโต และอัตราการรอดตายของปลาสอดดีที่สุดอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ 
(P<0.05) และแตกต่างกับร ุจ ิราภรณ์ ไทยหนุ่ม และชนกันต์ จ ิตมนัส (2562) ที่ศึกษาผลของสารสกัด
สมุนไพร กวาวเคร ือขาว ขมิ ้นชัน และกล้วยน้ำว ้า ต่อการเจริญเติบโตในกบนา พบว่า  กบนา 
ที่ได้รับสารสกัดขม้ินชัน และกล้วยน้ำว้า 10 มิลลิลิตรต่ออาหาร 1 กิโลกรัม มีน้ำหนักเฉลี่ยที่ เพ่ิมขึ้น 
และอัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวัน ดีกว่ากลุ่มควบคุมอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P<0.05) และ 
จากการทดลองของจอมสุดา ดวงวงษา และคณะ (2563) ที่ศึกษาผลของการใช้สารสกัดจากพืช 
มะขามป้อม (Phyllanthus emblica) หอมแดง (Allium ascalonicum) และดอกแค (Sesbania 
grandiflora) เสริมในอาหารทดลองต่อสมรรถนะการเจริญเติบโต องค์ประกอบทางเคมีใน เนื้ อปลา 
และมิคุ ้มกันแบบไม่จำเพาะในการเลี้ยงปลานิล พบว่า ปลานิลที่ เลี ้ยงด้วยวิตามินซี มะขามป้อม  
และหอมแดง มีน ้ำหนักเฉลี ่ยสุดท้าย น ้ำหนักเฉลี่ยทีเ่พิ ่มขึ ้น อัตราการเจร ิญเติบโตเฉลี ่ยตอ่วัน  
สูงกว่าปลาที่เลี้ยงด้วยดอกแค อย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P<0.05) ส่วนอัตราการรอดตาย ไม่แตกต่างกัน
อย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P>0.05) 
 สำหร ับอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นเนื ้อ จากการทดลองในครั ้งนี้  พบว่า ชุดการทดลองที่  1  
อาหารสำเร็จรูปไม่เสริมสารสกัดสมุนไพร (ชุดควบคุม) มีค่าต่ำที่สุด และมีความแตกต่างกันอย่างมีนัยสำคัญ
ทางสถิติ (P<0.05) กับชุดการทดลองที่ 2, 3 และ 4 ที่เสริมสารสกัด ซ่ึงแตกต่างกับรุจิราภรณ์ ไทยหนุ่ม 
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และชนกันต์ จิตมนัส (2562) ทีพ่บว่า กบนาที่ได้รับสารสกัดขม้ินชัน และกล้วยน้ำว้า 10 มิลลิลิตร  
ต่ออาหารสำเร็จรูป 1 กิโลกรัม มีอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นเนื้อดีกว่ากลุ่มควบคุม อย่างมีนัยสำคัญ  
ทางสถิติ (P<0.05) และจากการศึกษาในครั้งนี้ สอดคล้องกับจอมสุดา ดวงวงษา และคณะ (2563) ทีพ่บว่า 
อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นเนื้อของปลาที่เลี้ยงด้วยอาหารเสริมดอกแค และหอมแดง มีค่าต่ำกว่า  
ปลาที่เลี้ยงด้วยอาหารควบคุมวิตามินซี อย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P<0.05) อาจจะเกิดเนื่อ งจาก 
ปลานิลที่เลี้ยงด้วยอาหารผสมพืชสมุนไพรมีสารแอนตีออกซิเดนท์ กลุ่มฟีโนลิค และฟลาโวนอยด์สูง  
จะทำให้มีประสิทธิภาพการใช้อาหารดีขึ้น เพราะสารกลุ่มนี้สามารถช่วยเพ่ิมการหลั่งของน้ ำย่ อย   
ช่วยในการต้านอนุมูลอิสระ และยังทำให้สัต์น้ำเจริญอาหารได้ดียิ่งขึ้น 



สรุปผลการทดลองและข้อเสนอแนะ 
 

สรุปผลการทดลอง 
 
 จากการศึกษาผลของการเสริมสารสกัดขมิ้นชัน ดอกและยอดแค และกล้วยน้ำว้า ในอาหารสำเร็จรูป 
ที่มีต่ออัตราการเจริญเติบโต และอัตราการรอดตายของกุ้งขาวแวนนาไม (Penaeus vannamei) ระยะ PL 12 
เป็นระยะเวลา 30 วัน โดยเสริมสารสกัด 10 มิลลิลิตรต่ออาหารสำเร็จรูป 1 กิโลกรัม พบว่า น้ำหนักเฉลี่ยที่เพ่ิมขึ้น 
อัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวัน ความยาวเฉลี่ยที่เพิ่มขึ้น และอัตราการรอดตาย ทุกชุดการทดลอง 
ไม่ม ีความแตกต่างกันอย่างมีน ัยสำคัญทางสถิต ิ (P>0.05) โดยน้ำหนักเฉลี ่ยที ่ เ พ่ิมขึ ้น และ 
อัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวันของชุดการทดลองที่ไม่เสริมสารสกัดสมุนไพร มีค่ามากที่สุด คือ 
3.15±0.009 กรัม และ 0.1049±0.0003 กรัมต่อวัน ตามลำดับ ความยาวเฉลี่ยที ่เพิ ่มขึ ้น และ 
อัตราการรอดตายของชุดการทดลองที่เสริมสารสกัดกล้วยน้ำว้า 10 มิลลิลิตรต่ออาหารสำเร็จรูป  
1 กิโลกรัม มีค่ามากที่สุด คือ 3.59±0.026 เซนติเมตร และ 75.78±0.67 เปอร์เซ็นต์ ตามลำดับ  
ส่วนอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นเนื้อของชุดควบคุมที่ไม่เสริมสารสกัด มีค่าต่ำที่สุด คือ 1.67±0.0012  
และมีความแตกต่างกันกับชุดการทดลองอื่นที่เสริมสารสกัดอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P<0.05)  
ดังนั้น สรุปได้ว่า การเสริมสารสกัดขมิ้นชัน ดอกและยอดแค และกล้วยน้ำว้า 10 มิลลิลิตรต่ออาหารสำเร็จรูป 
1 กิโลกรัม ไม่มีผลต่ออัตราการเจริญเติบโต และอัตราการรอดตายของกุ้งขาวแวนนาไม (Penaeus 
vannamei) ระยะ PL 12 
 
ข้อเสนอแนะ 
 
 1. ควรศึกษาสมุนไพรชนิดอื ่นๆ ที ่มีสรรพคุณทางด้านโภชนาการ และเหมาะสมแก่การนำมาใช้ 
กับสัตว์น้ำ สามารถทำให้สัตว์น้ำมีผลต่อการเจริญเติบโต อัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวัน อัตราการรอดตาย  
และอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นเนื้อที่ดีข้ึน  
 2. สรรพคุณของสมุนไพรเหล่านี้ อาจจะไม่เหมาะสมกับกุ้งระยะ PL 12 แต่อาจจะมีความเหมาะสม
กับการนำไปใช้กับกุ้งวัยอื่น และต้องมีวิธีการที่เหมาะสม ที่จะทำให้สารสกัดอยู่ในอาหารได้นาน 
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   ตารางท่ี 1 แสดงค่าน้ำหนัก 
  

  
 

 
 

ชุดการทดลอง น้ำหนักเริ่มต้น น้ำหนักเฉลี่ย 
เริ่มต้น 

น้ำหนักสุดท้าย น้ำหนักเฉลี่ย 
สุดท้าย 

น้ำหนักเฉลี่ย 
ที่เพ่ิมขึ้น 

T1R1 46.15 0.0615 1818.25 3.2181 3.1566 
T1R2 43.94 0.0586 1830.45 3.2001 3.1415 
T1R3 44.72 0.0596 1817.58 3.2000 3.1403 
T2R1 45.35 0.0605 1805.28 3.1952 3.1347 
T2R2 44.82 0.0598 1815.22 3.1958 3.1360 
T2R3 43.92 0.0586 1822.48 3.1973 3.1388 
T3R1 44.35 0.0591 1815.45 3.2075 3.1484 
T3R2 45.21 0.0603 1835.74 3.1982 3.1379 
T3R3 44.91 0.0599 1802.65 3.1962 3.1363 
T4R1 44.52 0.0594 1801.46 3.1998 3.1404 
T4R2 45.34 0.0605 1798.37 3.1606 3.1001 
T4R3 44.71 0.0596 1835.76 3.2038 3.1442 
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ตารางท่ี 2 แสดงค่าความยาว 

 

ชุดการทดลอง ความยาว

เริ่มต้น 

ความยาวเฉลี่ย 

เริ่มต้น 

ความยาว

สุดท้าย 

ความยาวเฉลี่ย

สุดท้าย 

ความยาวเฉลี่ย 

ที่เพ่ิมขึ้น 

T1R1 44.50 1.4833 151.40 5.0467 3.5633 

T1R2 44.80 1.4933 152.10 5.0700 3.5767 

T1R3 44.10 1.4700 149.60 4.9867 3.5167 

T2R1 43.70 1.4567 151.40 5.0467 3.5900 

T2R2 44.30 1.4767 151.20 5.0400 3.5633 

T2R3 44.30 1.4767 150.80 5.0267 3.5500 

T3R1 44.10 1.4700 150.70 5.0233 3.5533 

T3R2 44.10 1.4700 151.50 5.0500 3.5800 

T3R3 43.90 1.4633 149.90 4.9967 3.5333 

T4R1 43.30 1.4433 151.50 5.0500 3.6067 

T4R2 44.00 1.4667 151.40 5.0467 3.5800 

T4R3 44.50 1.4833 152.40 5.0800 3.5967 
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Homogeneous Subsets 
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ตารางที่ 3 แสดงค่าอัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวัน อัตราการรอดตาย และอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นเนื้อ         

 

ชุดการทดลอง อัตราการเจริญเติบโต 
เฉลี่ยต่อวัน (กรัม) 

อัตราการรอดตาย 
(เปอร์เซ็นต์) 

  อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นเนื้อ 

T1R1 0.1052 75.33 1.6726 
T1R2 0.1047 76.27 1.6703 
T1R3 0.1047 75.73 1.6713 
T2R1 0.1045 75.33 1.6927 
T2R2 0.1045 75.73 1.6917 
T2R3 0.1046 76.00 1.6907 
T3R1 0.1049 75.47 1.7119 
T3R2 0.1046 76.53 1.7123 
T3R3 0.1045 75.20 1.7124 
T4R1 0.1047 75.07 1.7121 
T4R2 0.1033 75.87 1.7130 
T4R3 0.1048 76.40 1.7118 
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ตารางท่ี 4 แสดงค่าคุณภาพน้ำ 

 

ชุดการ

ทดลอง 

DO 

(ppm) 

pH Temperature                  

(Cº) 

Alkalinity 

(ppm) 

Sal. 

(ppt)   

Ammonia 

(ppm) 

Nitrite 

(ppm) 

T1R1 5.53 8.25 26.10 212.00 15 0.050 0.264 

T1R2 5.32 8.26 26.57 212.20 15 0.032 0.266 

T1R3 5.34 8.17 27.03 210.20 15 0.058 0.262 

T2R1 5.51     8.24 26.07 210.47 15 0.046 0.280 

T2R2 5.26 8.26 26.50 212.07 15 0.046 0.278 

T2R3 5.32 8.18 26.93 210.87 15 0.058 0.260 

T3R1 5.56 8.25 26.10 211.23 15 0.054 0.274 

T3R2 5.30 8.26 26.53 211.83 15 0.050 0.264 

T3R3 5.33 8.18 26.97 210.67 15 0.060 0.262 

T4R1 5.46 8.22 26.03 211.30 15 0.050 0.264 

T4R2 5.27 8.27 26.52 213.37 15 0.038 0.260 

T4R3 5.32 8.17 26.37 209.80 15 0.060 0.266 
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ภาพที่ 1 บ ่อพักน้ำ     ภาคท่ี 2 ถังขนาด 200 ลิตร 

 

    
ภาพที่ 3 ลูกกุ้งขาวแวนนาไม    ภาพที่ 4 ขม้ินชัน 

 

       
ภาพที่ 5 ดอกและยอดแค   ภาพที่ 6 กล้วยน้ำว้า 

 

        
ภาพที่ 7 อาหารสำเร็จรูป        ภาพที่ 8 เอทิลแอลกอฮอล์ 95 %  
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ภาพที่ 9 สายยางและหัวทราย       ภาพที่ 10 ไม้บรรทัด 
 

                                  
 ภาพที่ 11 เครื่องเขย่า              ภาพที่ 12 เครื่องชั่งดิจิตอล 

 

         
ภาพที่ 13 ขวดสีชา               ภาพที่ 14 ขวดสเปรย์ 

 

           
ภาพที่ 15 เครื่อง Rotary Evaporator       ภาพที่ 16 สวิง 
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ภาพที ่17 ผ้าขาวบาง               ภาพที่ 18 กระดาษกรองเบอร์ 1 

 

                
ภาพที่ 19 ถุงซิปล็อค                   ภาพที่ 20 กระปุกใส่อาหาร 

 

                             
ภาพที่ 21 กะละมัง        ภาพที่ 22 ชุดทดสอบค่า Ammonia 
 

                   
ภาพที่ 23 ชุดทดสอบค่า pH       ภาพที่ 24 ชุดทดสอบ Alkalinity 
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ภาพที่ 25 ชุดทดสอบค่า DO              ภาพที่ 26 ชุดทดสอบค่า Nitrite 
 

                
         

ภาพที่ 27 เครื่องวัดความเค็ม      ภาพที่ 28 Thermometer 

 
 
 
 

 
 

 
 


